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RESUMEN

En este trabajo se presenta  la caracterización físico-quí-
mica realizada a diferentes lotes de alcohol etílico fi no en 
una de las Destilerías del Grupo Empresarial Azucarero 
(Azcuba), producto fi nal obtenido del proceso de rectifi ca-
ción y que se emplea como materia prima para la produc-
ción de bebidas destiladas, en la industria de perfumería 
y la farmacéutica.  Se realizaron los ensayos de grado 
alcohólico, acidez total, tiempo de permanganato y com-
ponentes volátiles mayoritarios, según las normas cuba-
nas. Los resultados obtenidos se grafi caron y compararon 
con los requisitos que establece la norma NC 792: 2015.
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tiladas.

ABSTRACT

This paper presents the physical-chemical characteriza-
tion of different lots of fi ne ethyl alcohol from one of the 
distilleries of the Sugar Enterprise Group (AZCUBA), the 
fi nal product obtained from the process of rectifi cation 
and used as raw material for the production of beverages 
distilled, in the perfumery and pharmaceutical industry. 
Tests of alcoholic strength, total acidity, permanganate 
time and majority volatile components were carried out, 
according to Cuban standards. The results obtained were 
plotted and compared with the requirements established 
by norm NC 792: 2015.

Key words: ethyl alcohol, distilleries, beverages distilled.

55

INTRODUCCIÓN

El ron es una de las bebidas destiladas más uni-
versal, ya que se produce en varios países. En sus 
características químicas y sensoriales infl uyen de 
forma notable las materias primas que se utilizan en 
su elaboración, la fermentación alcohólica, el sistema 
de destilación, el añejamiento y la formulación (1).

La calidad del ron cubano está estrechamente  
relacionada con las propiedades del alcohol y el 
aguardiente que se mezclan para su preparación. 
Este último es la materia prima que aporta las ca-
racterísticas fundamentales  de composición y sen-
soriales del ron, ya que se trata de un alcohol no 
rectifi cado y puede tener una riqueza alcohólica muy 
variada.

Según la norma cubana NC 289: 2009 (2), el 
alcohol fi no para bebidas es el alcohol obtenido de 
mieles o jugo de caña de azúcar o materias primas 

amiláceas, rectifi cado de forma tal que no aporte a 
los productos en que se emplea otro componente 
químico que no sea el alcohol etílico. En este caso 
su calidad, dependerá fundamentalmente del siste-
ma de destilación y rectifi cación que se utilice.

En la fermentación alcohólica son producidos 
junto con el etanol, muchos compuestos denomina-
dos mayoritarios. Entre estos, algunos de los más 
importantes resultan los alcoholes superiores: 1-pro-
panol, isobutanol, 2-metil-1-butanol e isoamílico, se-
parados en las columnas rectifi cadoras en forma de 
aceite de fusel (3). 

El alcohol etílico fi no para ser comercializado en 
el mercado nacional e internacional debe cumplir los 
siguientes requisitos físico-químicos, según descri-
be la norma NC 792: 2015 (4).
• Contenido alcohólico (mínimo): 95,5 % v/v a 20 °C
• Acidez total (máximo): 15 mg de ácido acético/ L 

de AA
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• Tiempo de permanganato: > 30 min.
• Aldehídos (máximo): 12 mg de acetaldehído/L de 

AA 
• Ésteres (máximo): 35 mg de acetato de etilo/L de 

AA
• Alcoholes superiores (máximo): 55 mg de alcoho-

les superiores/L de AA 

En este trabajo se presenta  la caracterización 
físico-química realizada a diferentes lotes de alco-
hol etílico fi no de una de las Destilerías del Grupo 
Empresarial Azucarero (Azcuba), producto fi nal ob-
tenido del proceso de rectifi cación y que se emplea 
como materia prima para la producción de bebidas 
destiladas, en la industria de perfumería y la farma-
céutica.

MATERIALES y MÉTODOS

Muestras de alcohol fi no de diferentes lotes pro-
ducidos durante el año 2016 se recibieron en el La-
boratorio de Alcoholes y Bebidas (LABEB), envasa-
das y selladas en frascos de 1000 ml. Los métodos 
de ensayos realizados corresponden a las normas 
cubanas NC 291:2011 (5), NC 508:2011 (6), NC 706: 
2010 (7),  y NC 790:2010 (8). 

RESULTADOS Y DISCUSIÓN

En la fi gura 1 se pueden observar los resultados 
del ensayo de grado alcohólico por densimetría digi-
tal. De  las muestras analizadas, solamente dos de 
ellas presentan un contenido alcohólico por debajo 
de 95,5, valor mínimo, según lo establecido para el 
alcohol etílico fi no en la norma NC 792: 2015 (4).

En la fi gura 2 se observan los resultados del en-
sayo de acidez total, donde  las muestras analizadas 
presentan valores por debajo de 15 que es el valor  
máximo, según lo establecido para el alcohol etílico 
fi no en la norma NC 792: 2015 (4).

La fi gura 3 refl eja los resultados del ensayo de 
tiempo de permanganato realizado a las muestras. 
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Según los requisitos físico-químicos establecidos 
para el alcohol etílico fi no en la norma NC 792:2015 
(4), seis de las muestras no cumplen dichos requisi-
tos, ya que presentan valores por debajo de 30 mi-
nutos.

Los alcoholes superiores se producen mayorita-
riamente a partir de aminoácidos aromáticos y de 
cadena ramifi cada a través de vías metabólicas. En 
la fi gura 4 se pueden observar los resultados obteni-
dos de los alcoholes superiores (1-propanol, isobu-
tanol, isoamílico y 2-metil-1-butanol). 

Para el alcohol etílico fi no, según la norma NC 
792:2015 (4), el valor máximo es 55 mg de alcoholes  
superiores/L de AA, aspecto que no se cumple en 
gran parte de las muestras analizadas.

Figura 1. Contenido alcohólico.

Figura 2. Acidez total.

Figura 3. Tiempo de permanganato.

Figura 4. Alcoholes superiores.
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CONCLUSIONES

Se caracterizaron los lotes de alcohol etílico fi no 
en una de las destilerías de Azcuba, correspondien-
te a la producción del año 2016. De las muestras 
analizadas, dos de ellas presentaron el contenido 
alcohólico por debajo del valor mínimo establecido, 
seis de las muestras no cumplen el  requisito en re-
lación al ensayo de tiempo de permanganato y gran 
parte de las muestras no cumplen con el requisito de 
los alcoholes superiores.

RECOMENDACIONES

Teniendo en cuenta que los alcoholes fi nos ana-
lizados son destinados en su gran mayoría para la 
producción de bebidas destiladas (Ron y Vodka) y 
que una gran parte de los rones se destinan para la 
exportación y ventas en fronteras, se sugiere reali-
zar un estudio similar donde se caracterice la mate-
ria prima utilizada para la obtención de los alcoholes 
fi nos.
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